ENTREES

Coquillage du Moment
Ponzu / Coriandre

Tartelette Croustillante

Oignons Doux des Cévennes / Miel
Boudin Galabar / Crémeux Pomme de
Terre

Filets de Rouget Breton / Laque Harissa

Courgettes/ QOlives noires / Pignons
Basilic

Raviole de Canard Confit / Shitake
Gingembre / Bouillon de Poule a la
Bergamotte

Burratina / Roquette / Vinaigrette
Cédrat / Zaatar

FROMAGES

Garrigou de la Ferme des Garrigues

Assiette de Fromages Affinés
Salade

DESSERTS

Pavlova/ Creme Légére / Fraises
Asperges/ Estragon

Savarin / Sirop Thym et Citron
Creme Légere au Thym / Abricot

Tuile Croustillante / Creme St Honoré
Vanille / Rhubarbe

Biscuit chocolat / Crémeux
chocolat / Emulsion feve de Cacao
Grué

N‘HESITEZ PAS A NOUS CONSULTER POUR LA LISTE DES PRODUITS ALLERGENES. PRIX TTC. SERVICE COMPRIS.

16€

13€

16€

14€

12€

5€

12€

12€

12€

12€

12€

PLATS

Pomme Dauphine a I'Estragon
Haricots Verts / Beurre a Sauge
Emulsion a la Sauge / Vieux Rodez

Socarrat de Rizrond de I' Arrocerias
Antonio Tomas / Croquettes de Lotte
Vierge de Poivron / Rouille / Basilic

Maigre Légerement Fumé
Légumes Verts / Shitake / Galanga
Bouillon Thai

Persillé de Boeuf d’Aubrac
Ecrasé de Pomme de Terre a la Noisette
Jus Réduit a la Noisette

Pigeon de la Ferme du Renard Rouge
Panisse / Cerise / Petits Pois Carottes
Poitrine de Cochon Grand Affinage

Poélée de Légumes Verts de Printemps et
Encornets/ Foie Gras / Beurre de
Crevettes

Beeuf Wagyu Kagoshima 100g
Légumes Verts / Shitake
Menthe Bergamotte / Bouillon Dashi

A GRILLER / PARTAGER

Céte de Veau d'Aveyron - 1kg
Maison Febeo - pour 2 ou 3 personnes
Frites / Salade / Béarnaise

Cote de Boeuf Aubrac Maturée
Maison Febeo
Frites / Salade / Béarnaise

Cote de Cochon du Cantal - 1kg
Maison Laborie - pour 2 personnes
Frites / Salade / Béarnaise

24€

26€

27€

28€

34€

29€

52€

90€

90€/KG

50€



